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Jaja 1 Ca se S njimi more

MNavadi se, dijade, s malin prston provat va kokodjod guzics ka ée kokos ra dan znest jaje, pak ako bude

jaj dosti, ovo ti je urdin kako éed i na kakov sve nadin mored bratji pancar obed od jaj.

Jaja morad skuhat na mehko i na tvrdo. Kada je voda kipuda ne hitaj jaja va nju leh ih pomalo kaliva
na #lici da ti ne puknu. Za mehko kuhano jaje rabi veimena koliko za smolit tri Ofenadi @ Zdrave Manje
Slave Ctcu, a2 twdo moras molst ved vamena,

Ako nimat dosei |=:'F:i # ihva morest widelar mecakuls,

Udelaj cancarele pak ih pridaj juhi. Va jenoj padelici tuci dva cela jaja i malo pomalo tuéudi ih, sipaj
nikuliko #ic muke, ma ne preved da i ona pasta ostane tekuca. Nju pomalo i 2 visoka kapaj va kipucu jubu
1 me Cekap da kuha duego yamena.

A zajenin papen mores wdelat 1 npoks 22 uhu,

Semi, dijade, malo jetar od goveda, odisn sth od kodice 1 Zlic 1 noden th ostewd da postane kako kata,
Va padelu stavi malo wja ali masei, pak jako fino nasiéi kapulu, stavi padelu na mali oganj i <frigaj kapulu
Onda pusti da se ona ohladi, pak kripko ju misajué pridavaj joj jeno jaje, mast ali uje, skusan petriimul
i onu kasu od jetar. Posoli, popapn, a da ti njoki ¢a lipée vonjaju, pridaj i jenu kiticu maéurane ku si na
dascier na hino sk usal,

sada priday oace mrvece od hliba ali muku pak sve jos pedanpur zanusag, a onda sve malo pomalo, rheu
po Flicu vlivaj va juhu kipudu, Vidic ¢ef ¢a de i brarja red, posebojno ona ka su debula i bolna,

[ # mabo jaj mored udelar dobru friganju ako jaja najprvo studed o padelicu i pridaf im na fino nasidene
sparoge, ali na fino erizane pecurve, ali mlade kapule, ali na strugnji nastrgani debeli koren od Selina 1 va jod
sirova jaja =lipes penw obilate #licu wja od whke 1 prdas malo sel s melpena papra.

Lje ali mast aa prsur mora bee pako teplo kada va prsuru elges jaga. Kada se stvednu keap od fngangje,
e pirunon ali s noden ih advizi da se pod njib cekuda jaja podlivaju pak Ge o I'l'l:!;:'u'q;'l prit lipa 1 visoka kako
il.'l[l‘la roFca.

Ne peci friganju preved vrimena da ti ostane mehka tako da mores va njoj bokun kruha tocat.

Cwvako je mene navadil friganje pandéivae pokojn fra Guston, komu Gospodin Bog neka darupe svie

VICT, AmEn.

.




Bakalaj na g‘laagfol'aéki nacin

e, dijade, dobroga beloga bakalaga, 2 beton o' driva ga pestaj 1 Sistun vodun 2
i;:,:':ul:l,'rr'lq: L5 ]“||::-|il..;'|j., Ve -e|ri:||r|'|'|,"|:|'| g |"|1,"T.I:|!|,|-;f ok ne smaolid rr (fenasi, |J;j| Eau |-::|F\|.F
fcr ga skuhaj kolika ti se, o dijade, para ia je |'|-:|'|'1':|h:'|:. Anemi Ea, l':'l‘\.rl-l."l’l':i.. 5 pOmnju ga
ocisti od kosti i kode i paricaj redom na ovi doli pisani nadin:

Zemi slanth sedel kolike se pristoq 1 ne dometa) soli.

Zemi paprike crjene i jute, paprike stuCene ali meljene, cesna josée i petrfimula na
dlaski skusana, papra studeng, mevic o |'|;||n;'| ||1.'3|:-!;.."| IF S%C 10 ]:||"!-|| .f':ll!l!l':uilj.

Stava Cisto wje na dao od |'I-_'II|1.'|L':I klll'lpi.r';'l Presnoga na fere #rzand, ma o 1|:':|i.:i el
hakalaja, pa onu padtelu rec¢enu i tako redon Sind po redw, § Gini oni puti ali kulike puri ées
i kuliko je ust od bragge ki ée ovo jilo wdeati u mirw i jubavi bracko).

.;-"f._'||;| SNVE OV 0T |'|i\.;|1'.|r:| 7 vl o' ||,:|'|-::||:|:|:|. 1 karla se skuha, ||-e|r|:|_| mialio al puna
= kako des - vina belog, dobroga @ nekiselog, 1 priday na svess malo skoetn i Sug o' jenoga
limuncina & pusis da hici dva ali ter veogka,

A kada budere uivali, SpOMenite 5¢ i mene nedosrnjma grismika, izilice i Ile]'I:ill.I.'L'.

ter rec'te: ako si #iv, Bog ti daj sridu 1 zdravie, ako nisi, Bog te pomiluj.
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Otca nasega Adama salate

Seif, chijade, Svero Pismo i vadi se & sve mored od dar Bogjih scbi § bratji svojoj paricac. Va bru ki se imenuje
{;I.'I"Il;':"i;h. HIll L¥] il._' labwar el '|'||:-".I:|||'|]:| (3 iI:II |iE:-|| I !uﬁ_‘ L | L."lpill.lh.l ]1r-.'v:|1!|. fol ||'|.':|j\.|.'l ] 4||.".'4_'I| Fir | iL' LR (N “-:lh|'|-:|||i:|| Hl:-!:'
dal pst Adam i B, prvin peden, "Evo, dajen van vse selenje ¢a nosa sime po vsoj 2emiji, @ svi supi s ovosdipen
va schi nose svoje sime neka van budu za picu.”

A va ono prvo viime joi ni bilo vreli 2 radiden i salatu, s kapulu i kukuman nego je posvada rasla beh travai
divie welenpe. 1 to se Adam i Eva pli. Tako éimiia! Kada delapp povi dani proteleca, semi pod ruko venjicu 1 jedan
atary oy p;ﬂ-: i pnl'i.n;'n,:l o p|,|\11h |1|:-|||'|| 1 '.'|n-"|!_;r;|-e|:||'|. 1 bera graciu Bo#u ka v se brez |1'|;|4,:q' ||-.1|.|.'.

Pevo fa moeed jisti je mladi ostak. Kako def ga poznani? On i zelen kako crava nego hita malo na plavieno
i sivo. Carmid je, a kada naraste na vehu svakog pera ima badlju, Pobaraj ga zato samo jako mladog, Kuhaj ga va
slanoj vodi, ne predugo, ocidi ga i popapri, polij 2 ujen i z malo octa, pridaj mu malo fesna. Za moj guit boji je
od kuhane blieve,

]]rue'_;u Bodje zelenje v |1n|1|,||q‘-;,:1|. & Zutemca, Ko qe pasve milada |'.-rii|; R LH LY wikela Fute cver, Fi Ju SIFCv
kako salary, A moret Ju i kuhar i ]1:|ri|:.'|1 # malo papra, CesmpE, RN Ma kako e I'--.-hr':-u-:h:l. “-::-J__: Clovvikou dal
pamet, fegav Covik pokrije furenicu zimi (po BoZicu) 2 dasku ali s kaderu, ali # lesu, da durenica bude va $kuron
i teplon pak i na protulede ta kutenica pride velika i Siroka i vsa bela i slatka i mehka kako maslo.

Treto divie zelenge e divia nga alien rukola alien odra. Bodja e salata, Jod je boja ako ju paridas 2 kuhanin
kunpiron

{ereto .-'1.:||.'|:'|i|.' i-:; -:|:n'ii luk, o kea |"|-cn|: .."l\,,'l:'l'lil.l. iela oko sehe sk kako ]'l-:'l.‘li-:'-;_'. K aila il.' miladl daobwar & SI00Y M
salaru ali pak kuhan na salar,

Peto divie zelenje je dparoga. Mores ju kuhat pak jist posoljenu s ujen i octon, ali posipanu 2 mrvicami od
kruha i polivenu teplin ujen ali teplin maslon a mored ju i frigat 2 jaji. Dobra je ovako § onako ma ona ni jeding
zelenmpe ko se panduje kako sparoga, ITma ph ved, Jos boja od sparoge je mething alit veprina ahn fratarska sparos
ga kada mlada hiti 21 semipe. Ona spofetka mi zelenoga nego njadoga kolura 1 savita je kako Bitkupoy Séap 1 jos su
J0 FAPFLA P,

A blusé, a prve miadice od bluséa? Dar Bozjl

Ako imas sridu po grajah Sed nad va protuledu | mladice od hmelja ki se prei meju pradéen. 1 te ded mladice
pari¢at kako i dparoge. Ma najbopa salata to i pe misancija. Za nju, o dijade, ubrat éef zelenje svakoliko. Tos pe ostak
1 rureneca @ divyi buk 1 Dlese @ mlade mak, U mesanciju praday posde s mlado pere od erputea, a mores smisats @ peno
il '\:.I:n'n:_'|.'| 1 |"|-e;r.| il alacdah feafficac, i rl-r:ll:!.'l‘l\. la r'|'|:_:||-:1 |1'||.'|||.-||.5_;:| I-c-:lr\-:l:u:'l.'u".'l. FE =T H |:.|_- ST RE Eako i:ln:]l.rl :l-:_'lll."\.k.:l.
A sadda, dijade, ne pozabi da vas ov dar Bodji ne zasoli i ne zafinjaj 2 octon i ujen ko ne va zadnji hip prije nego ga
nossis brarji na stol.

A za solit ovu 1 vsaku drugu salatu siben penoga brata mudrog, #a zamastit z wjen jenoga brata Skrtog, 2a octit
brata Segavog a za nusat aben jenoga brata munjenaoe 1 mahmtog da kapko @ dobrabne salato zanusa,

A kad budere jili, spomenite s¢ dara od Boga komu buds fase i dika po vse viki vikoy, amen, A va molitvah

vatih '\|'|1|:|!|'|.|.'r'|i[1,: S | OERE F:l':l‘.\.:l".-l:-!_'.:'l fea Karla,
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Kolubica 1 jelita za Bozic¢
1 mesopust

Vawik, a ki zna el kacda, se za Bo@id 1 no mesopustne

subote delagw kolubice, Kolubice su slast ke gritnop Adamaovey
ilici wa [HalL o ﬂisf‘un‘:! wline :'i'.jl.'l:'ljl.' rinalo |i]""."||:'|. Tako i
ti, dijade, pomozi da tvoja trudng bratja lakSe pasaju kroz ovu
suznu dolinu 1 zato zemi suhih smokav @ najprija jih modéi va
voui pak pih va pisto) vodi skuhag a skuhane 2 nozen na dadéic
eridn, Zemin i subog groega ko se )'susilo vised na kombolu, zerm
i jabuk pak jib steks na strugngi ali pak 1 aphoenzi na dastic
|'r_'||'-: ML i r1.'|"-lj'i.':l|‘|ih korie od limuncina ali od narandi, zemi i
meida i vse zalij 7 rakiju i # vinon pak vse umisaj # muku koliko
seme. Vie to gon receno mist da ti pride kako testo za frite a
va testo mores pridati § nasiCenih orhi, Ovo testo neka bude
prat ah dhva prsea debelo, Klads malo uga na pesura 1 stepl na
Oy ter |'|-;,:-.':i kolubdacu ma ]I.'III'ILI 10 ||r|:|5_;|.| bamcli,

Ma najbolja je ona kolubica ko polo#is na pero od broskve
a #a drugin peron ju poklopis ter peces na #eravi 1 obrnes.

A 2 ovin istin teston ko st pandal sa kolubicu mores
napunt 1 jehita, Zemu prasce ali ovépe pehito, ofist g, napuhn
i casisi, Pradde jl.']ll!lr ||:'||'|:|.r'|i sk, |‘|-:l|'r'||r.-'i s 2 Fhicu, ma ne
napuni ga preved, Uvdje namodi a tako i ovdju kapuhu i slez,

Napunjena jelita kuhay malo manje nego € rabs za smolic

ilva lurara.




arinada za bratiju
zdravu i bolnu

Kada uéine veli mraki i riban svited Gapaju éuda rib, éa su goléidi, sardele ali
incéund, oni G mostire darovat on del ki ge od dus ali ono €a gre braeg za konpus,
Te ribe nede bratja Bit kapaca da sh v jednon danu vse popdu. Ao, dijade, mudro
1|l:.:L’|! pak vse ong ribe ke bratja ne pojidy, ali th posoli ali od mpih udely) marinadue
pak de u mostire durat nikoliko dan va konobi na hladu. Dwvi su veste marinade,
Jena je marinada #a zdrava bratju, a druga je za bratju debulu i bolnu.

Prvo se navadi, dijace, kako sc spravja marinada za adrave.

Kali se oeistn da bude [ Hlél"«'i.'. dralsa 1 %Cam, ]1;;[.; Ju s acids, E:.m.llh i
£avap v muku, strese 1 stavi ﬁl&"ul L W Wil prsury I'.T:IF:,II'IU T HIERTTHE
slaie va adelu. Onda se narize kapule da bude deboro kuliko je bilo i rib, pak
se narizana kapula i malo muke hiti va ono uje na kon su se ribe frigale, zalije
se  octon, prida stuéeni papar, dva pera javorike | malo lusmarina pak se to na
malon ognju kuha dok kapula ne zmahsa. Coekay da se ohladi pak hladno poli)
|'|1| l.ri!.;.ﬂl'lll'ﬂ :r:i|:|:_l|:'|'|i. |’|||-:i|:-|:’:-i. .."r||;|.|..| 1 |'“||.|\.I:i il i |"i|‘|.;'||:|:| :|!|I||'I|:i1,: nik::liku are, :!||i.
priko modl, da bude vedn guit jist ju,

A kako def - na drugi nadin - spravit marninadu za debulu ali bolnu bratju, 2xij
doli pisani urdin.

Ribwu owfaser, acachi 0 slad va pingatu tako da jednoy nba bude rep doli a drugo
rep gort, da th G ved skane na pinjati. Bibu posols, popapn 1 dobrahno posipa) s
petesimulon koga si skusal ne na firic nego ma vede kitiee, Onda naber imuncim
na vrtly mostirskon, operi jih, osudi 2 fistu Srracu pak ih narifi na ranka kola i #
narizani limuncini pokrij vas red od nib i vse dobro zalij s wjen. Onda na isei gon
pasani nacin skad drugi i treei red od rib o kolike redi va pinjatu stane a vsaki red
soli, papri, pokriva s petcsamubon 1z limuncing 1 zalivag ebdlato s upen, A na ke
w{'i_";I ]"IIIIi.]II,.I |:'s-|||-c I.‘i.i 1 ]'lla-k:r:ipu (L1} ]‘lrnl:irl.': na |‘|'|:|Ei ”!-'-“'"' |:|i| L1 '\.I_i'l"l;j kl.lha | pl;f'vl,:.

Crwvu isru marinadu moru i@ mreevi jist. Hiadna je boja leh tepla, a na hladnom

rmiestu dura nikualiki dni.

:ﬁf




Bisteke za velike feste

Kada pridu velike fedte éa je BoZic ali Vazan ali Stomoring a po selih
ubvije se vol ali krava, provag, digade, sprosit za karicad ku ibricu naghsojega
mgsa il kuseta, a ko ne I:jl:-hijl:_"«lu wa karirad, ondla I:l.ll'l:i i |'|-|:|I|.. [.||'r-c| F OArrn
noFen toomeso rasicl onako kako se meso nee za bidteke, Veami jenuo debelu
-:|;n|;;|.| 1 |:-;|I_i|:_: |ti|.-'1,:||ri|:_':|: |1.'|]r. (113 r|r.:|;_: I}-l_"u_'r'lqil |:-r\-|_'.-I |1r|\l;||‘|]r.:_| Py Onge |!:||.:u.l:1_'|-:|._'

5 iL“'lII'Il'.' i7 :1ru_|_.:L- hande :|I:J|-!|ugl:1||u|.' mores tuds da i eules od muoke 1|l|‘!|:'l|[:.'|-
Stufeno meso posali, popapri 1 21 senapom poma#i | kladag va zdelu z ujen,
A -."b.ilku '|ri.='\.[|:_:|:|.l |"||:ll: rij #* k:lpl.lll.l. :|!|:_h||:'|..'r'|.l.| (| H] |.I.'l1.: kako ng L'ul:l, p:lk "-lij'l'i.;'l'
bidrcku na bisrcku, vavik pokrivajué =i kapulu i zalivay #i ujen. Dobro pokrij
silielu 1 kladh jl,l v konodw na "1'|Ih|'“':!“|‘i'~' miesto ko B '-.'ij_"unr ol madike, oul
panrigane i o mifa ver pusri da se namafe i zmehfa priko nodi.

Dirugi dan kada prihodi fedta, zemi lonac, zlij va nj svo uje ko ni meso
]'l-:lp:i]l:l, |"|ri-l|.i'|j i-:l!'r\.i-"l..' 'u'r:'l. ako i weed raba, it v lonae v k:&pulu ka je bala na
mesu i jodce pridaj nove na fino zrizane kapule, a lonac stavi na oganj. Kad
kapula od tepline omehne, kladi v lonac garotulini ki lipo vonjaju i pricaj
one osudene Crne pedurvi ke se imenuju mervadka trumbeta pak jenu po
jenu polozi vsaku bidteku da najprvo 2 obe bande meso pobeli. A dokle s¢
meso bude fufigalo, malo po malo ga zaliva) = vinon doklen vse ne omechne
i udelase gusri Sug,

Ve provuy, vse kusaj i ko rabi cagoder pridat, a t1 pridaj. A kada bratja
v gescipu budu jila, polizac e ppan i dvakeag va molitv sahvalin Bogu,
komu bwdi vsaka bovala i cast.




Pastirski kunpir

E!II.Iil_;ll'ﬁI' YT t?l:ll: ||'|i.|||"||':' “-ll.:"ll.' Lll i |{ Wil L% :l.'ll]:lll"ulill.l'lll' AEIme l.ial r||'l':|]||
kunpir da v #alom 1L_'|n|i~'\.l.:u ne pomremds od i.:|_il||..

Kunpir je kako kruh od providencije. Njega sc more paricar na vsaki nadin,
Mores ga kuhat celoga s koru ali prez kore, nasscena na bokuni, Vodu zasols az
parunom lettn provug ako e michak 1 skuban, .E:l'p.lll kwhani L:_l.lnplr -:'\-y.l!l_ FASAHN £ Ujen,
a kacla wstine, razeizi ga, prickyj mu rige 2 vecka ali divie rige ka raste po ngovahy, daj @ mako

papra, wa i octa, pak o je salaga da ne more bit boge. Kuhani i ogujend kunpie morcd
Injavit # piranom i zasmodcit ali ga polit # fugon.

[ix je kako likarija #za bratju kada su bolna

Ma napslasmp '|-:|,:||'|!:-|r ]'-:|r|-:_::|||,:| PASEir VAN po ilrmonah, 3 moret gai, dijade,
parcat va mostiru fa ogapacu, Siben kempern ki su pednako vehiki, dobro ph open va
viudi 1 oswdn Pusti ih cele va kori, Onda ih posladi okoli naokolo ognja da se pomalo
[\'.'rl!l.' |'|:1.l: FEMAOES P PEAGED P aloy odsradi dba hode sve hlize k agEnju. Eaida ANy 2051
ostane bech lug i #eravica, prevenn vsi kumpin pod tepli lug i feravico da se lipo va svojog
kori speku. A kad budu petens, today jih va uje od uliki ali va maslo i slasno ph 2 malo

el |'-|||i onako petene 21 ko |'||[|:|| FIMA VI SPOMEE S¢ ilara “II-.:'|-\,,'_!_'|.:I.




Juha od rib

Chserida, dipade, nibi Scame, ofisti jih od droba @ open

Male ribse pusti cele a vehike reriz na bakum, Pristav lonac = vodu na
':l‘!_':ll'l'h ]-Cl:ll:ll Y [H‘l'l:l.'.' rl]l'.l. ]]':l!'rlil r|||| [llllr':":h Ol ‘-i‘i.l !_'I.:l\":' ] "'h.'llll.l?"e_'l.ilﬂ L ]:I:fl[
va jubu a ostalo ped ali |.fI5:Ir. V lonac kladi oéiiéenu :T'_|.i'='|l. u L.'|'|'l‘;l|q'.'. iclin,
petrsimul, merlin, sol i papr v zrnih. Neka kuha koliko rabi, a pri svrsi va o)
jubi skuhay 1 orE, Ma nijedna juba ka je 1 od nagboje ribe nede imit on guse
kako ona va ku vhjes malo jube od govedine

Hawumi s da fef govedsku juhy pridar na obidni dani i na fedte, ma ne

Tk ]ﬂ.'!:lk i o dani kada @ va i1|.|'|| ol ribs morad dekar nemes,




Fazol nas vsakidanji

Buds blagosloviens ime Crospodnge ko nas je kuntentalo s fazolon, plom nagbopn.

Meka nas milosrje Bodje podan 1 2 rosu nebesku da nan fakod alsilaeo rodi pak se, dipade, ne bo)
J_.'|.'|||.i v mospiru!

Faiol jevela slase kada je milad, to ée red kako mohune ke ée ubrar, skohar va slanoj vodi i
zasmodit # ujen, ¥ octon, # papron i # skusanin petriimulon i 2 cesnon kako salatu.

A kada se fadol osusa 1 dela zrna, ofist ga, a zrna spravi va vecicw od platna,

Kada ga buded paridal na ov ali na on nading najprija suba erna s pesti #ben da ni mej 2rna
ki |-c."|||:'|i1":i|.:I |"|n."||-c |:;'I:"Ill -:||"b-|_::| vy dhd -.'-:|||1_' 1 el i._':'l lelacha |‘|'||.:-::':|I! ¥ |-:|r'|:'||.' l.l'l.'\[{' 1.-:1||-:_: |'|l:_'|-c;'| ol FiTh ii.'l\.li'ﬁ:l
celi dan. Pak onu voddu va koj se fakol modil ne hiti éa beh va toj isto) vodi dobeo ga skohaj. § podetka
ga ne soli da ti ne ostane ovrd nego ga posoli malo prija nego fini kuhat, Procidi fazol, a od one vode
va ko se je kuhal, delaj puhu, V jubi puica) malo kuhanih zrn od fakola, vl upe, zapapn, hiti v juhu
rrizanog cesna i skusana petrsamula 1 dobieo zamisa) pak dil bratp graciu Bogp,

Miki reku da fazol dela verei va erbuhu i da je vsaki fazaol kako prdac i pol, a meni se dijade,
para da je faZol likarija ka vira verri @ Gsti smead ki je va gridnon fovidjen relu,

Ved modniji od faiola je bob, a manje mocnija je leda, as su nadi stan pravjali da ' od fazola ne
pisteda, od boba lumbarda a da od lede rit krekede, Ni lipo da drugi cup tvoji vetn pak se navadi
|-.;ri|:|:r|.|,'| cha s weaka krat n._'|L':|~'..i|;"~'.. kada med |'||.','|l||u ali ma] sverovem |||_|||-| v liar rlllhl:i'\:__[l_'ﬁl:- leh .."n:]i ila
nas antiks medign salermitam vade v hbveu ki se imenuje Flod medicine da se veen ne smadu drezata
stiskati v rrbuhu nego ih se mora stiran van kako onoga ki fita ne plada

A jof mores fuda stwari s fagolon kada je kuhan.

Mored ga jist pomitana skupa s kuhanu pastu a to j¢ pastafazol, s kiselin kapuzon a to jo jota,
#i suhin meson ali # kedwasicami, ali s kuhanin kunpiron, a jilo ko 6 svitejen kako delikateco, to je
farol na salacuy,

Kada se kuhani fafol ohlad, Fll'll!ili rau, ako raba, sol, vl wje @ ocar, |'|-:|E‘:l:||'|ri, AEFED v nj
kapulu i dohro ga zamisaj.

Ni jedan od bragpe nece ti reé ne, leh hvaledi Boga na lipon daru, pohvalit ée i tebe i tvoje

Mg




L3, moy dijade, vey se 1 pripadi habar pak zagaei va more ali hod’ va backw 1 obajds

morske grote, Semi nod § ponesi jedny venju ter pod moeem odkidaj od seina nagipdi i
najvedi datuli. 5 klitci znemaj zi datuli brade, one dlake s kimi sc deée za kamik, pak ih
- fagod boje mored | umid = # brudkinon pod vodu stréi i Sisti. Kad jih ofistis, stavi ih va
brunac va kon s¢ kuha jeno malo, jedno dva prsta vode, Poklop brunac 1 pusti da basdu
miko vome na pir, kodika rabs da vemolis ||;||.1:| (Ofenas, Zdravo :'l.[.lr||'||. 1 Slava Oeu -
sve dok se daruls od 1|.'|'r|1:|'|.|.' ne atvore. Cinda vodu va kl:-| i s clatuli [’t-:lr:lll hiri ¢a, ot 1S
Fuhka ol mora ko su datuli puséali, a daculi ocidi.

Va drugoj pinjati stavi malo uja, Cesna i peeréimula nasicena, meljena papra | mrvic
ol kruha pak tu pattetu na ognju mida) i va nju hiti otvoreni datuli dok se ne steple.
Prije nego ovo jilo stavis na stol, rect beat ncka operu ruke 1 neka & goh prsti simaju
datul po datul 1 aeka svaki hipo oblize, a kad s¢ aapidu, acka kersh todagu va toda 5, davii
hvalu Bogu, neka va miru popiju £muj vina.

Ako pak bratja ne budu orili todar, spravi on tod ter drugi dan £ njin wdelaj rizor od

ligngi, da ne propade gracija Bozp.
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Rakija ka je likarija

Vel i njive okoli mostira, grmi i trave kadi blago pase, demuni i buiki, sve je, dijade,

kako jena vela spicjarija, leh morad poznati vsaku travu ka je vridna ozdravit slabioga dovika,
Zemi dobre 1 kopke rakne, pak va npo kladi koromada, ma najboge je va nju klase sime oad
koromada a8 je va njen vela Suftanca. Ca se ne spominpes, dipace, kako su mladici 1 divegke

kantali:

Kads bi znala naia mat
Bk fe sl Borosad,
g B g sadila

Lol ol Balefal,

Pak kladi va rakiju metvicu i mariénjak i pera od erbe luvipe, brez ke ne smi bit nijedan
vrtal mostirsks, pak jodce kiticu kusa aliti Zalfije, jeno pero od pelina, kiticu trave ive, as trava
wa ol mrtvog wdela Fva, poera od limuna ab od narani, e 1 one #ute kore od imencina ke ces
strgat na strgup. Kladi va rakiju neka se mods nikuliko zen od mendube 1 dost ern od Smnke,
iz ol |'|:I|'|:':l:i fikeulike suhe smokve ir.'l:'lIJ lul.l'l'u nz fete srizany,

Suma vsih trav ke ti je modit va rakiji mora bit crinajse. Modi jih trinajst dan pak rakiju
mored duperat kako likanju. Ma ako je velika potriba, ali nimad pacjence, mores ju pit i prija.

[rave mores modit va rakiju, ma je ved korisnipe ako ph klades na veh drop va kotlu kad se
kuha rakija.

v r,_:l:'ip,l |'|:i| ako pebe ali bragju 4 umag hiali, ma mores Ju ko ako e {:I,.l:ll'l.;l!_" jond e bols,
dla sehd i drugomu pomored da nenoga Sumag ne bi #ahulil.

Ako ti ne rabi rakija za likariju, nc kladaj va rakiju one trave ke orzdraviaju ma su fuhke.
Stavi samo one ke lipo vonjaju a to su komorad, metvica, maticngak 1 erba luvia.

A kada popijes o ali bragga ali gose ki va mostir pride, zahvali Gospoding Bogu ki je svit
stvoril kako spicpanju 1 pomcli se za oca nadega Nou ki pe pevi od grosga udelal vino, a meni
s¢ munjenom grisniku para da je on pevi skuhal § eakiju va kotly koga je pevi wdelal kovad

Tubalkaim.
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Juha od orizi za
kruto lacnoga gosta

Ako #nenada va mostir pride kruto laéan gost va viime ko ni od abeda

ali o wicere, parday mu ono Case u malo yamena more, 3 to e krpka juha
ol orid,

Vlij, dijade, v lonac malo uja, na fino skusana éesna i posipaj # meljenim
papron, prstima proberi oriZi da ni meju njimi ki kamicic, pak hiti odiséeni
oriEl v lonac z1 Cesnon 1 papron 1 pristavi lonac na mals ogan).

Sada o je, digace, stat =z velu pomnpu. kako bovac = putku ki feka zeca

Vojenoj ruki dedi londic vode a ¢ drugon pomalo misaj orizi i Cekaj da
Cesan 1 oridi |'|-:|1||f|.'. Mi fesan i OfiF ne sme ]"IIH:.LIJI':iI fii rillln:'l.lll:l ati L"I.'L:ﬂi
zaddngi hip pak vlij vodu va lonac da prekines teplinu. Stavi vode kolike rabi,
a najmanje duplo od orii, pak kuhaj sve dokle oriz ne budu kuhani za pod
iy

Friday malo jube od govedskoga mesa ako ga imas va kuzin da ple bude
kripde a na svrhu, prije nego lonac zemed s ognja, hiti va juhu Ficw wja od
ulike i shusanog perrdimula, zamidaj i daj kruro ladnomu gostu s kim skupa

zahvali Bogu od koga prihodi vsaki dobar dar.
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